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Comunicato Stampa 
 

PARTE IL PROGETTO DI PROMOZIONE  

Gavi Top Wine nelle Dolci Terre di Novi 
Dopo la fase formativa, il progetto Gavi Top Wine nelle Dolci Terre di Novi 
voluto dal Comune di Novi Ligure e dal Distretto Novese e affidato a S.H.E. Nadia 
Biancato Comunica entra nel vivo della promozione. 
La formazione ha selezionato i locali che saranno protagonisti a tutto il 2009 di 
iniziative volte a migliorare sul nostro territorio la cultura del vino bianco e del vino 
di territorio: il GAVI docg. 
I locali aderenti sono i seguenti ed il consumatore può riconoscerli dalla vetrofania 
con il logo del progetto ben esposto: 
Antica Trattoria del canto – via serra,16  - Bosio 
Locanda dell’Olmo – p.zza Mercato,7 – Bosco Marengo 
Il Girasole – p.zza Martiri Benedica, 15 – Gavi 
Agriturismo Cascina degli Ulivi – strada Mazzola,14 – Novi Ligure 
Bar Haiti  - via Girardengo ,33 – Novi ligure  
Bar in piazzetta – piazzetta xx Settembre, 14 – Novi Ligure 
Il banco- via monte di Pietà , 5 – Novi Ligure 
Petit Cafè – via Girardengo, 8 – Novi Ligure 
Trattoria Giulia – via G. Basso, 4  - Novi Ligure 
Locanda San Martino – via Roma, 26 – Pasturana 
La locanda dei narcisi – via Barbotti,1 – Pozzolo F.ro 
Ristorante della pace - via Ferrari, 57 – S. Cristoforo   
B & B Boschetto – via Monterotondo,104 – Serravalle Scrivia 
 
Al progetto partecipa il Consorzio Tutela del Gavi che proporrà alcune 
iniziative nell’autunno-inverno e che ha coinvolto le aziende associate le quali 
aderiscono proponendo ai locali del progetto una particolare scontistica: Bergaglio 
Piercarlo – Capriata d’Orba, Bine' Az. Vitivinicola – Novi Ligure, Cantina 
Produttori del Gavi scrl – Gavi, Casa Vinicola Montobbio Snc di Armando e 
Aurelio Montobbio enologi – Castelletto d’Orba, Castellari Bergaglio – Gavi, 
Costa delle Vigne Az. Agr. Sas – Carrosio, Giordano Lombardo Az. Agr. 
Biologica – Gavi, I Moncalvi Azienda Agricola – Gavi, La Chiara  Azienda 
Agricola – Gavi, La Mesma Ss Soc. Agr.- Gavi, La Raia Soc. Agr.  Ss – Novi 
Ligure, Picollo Ernesto di Picollo Gianlorenzo – Gavi, Spinola  Andrea – 
Tassarolo, Tenuta La Giustiniana srl – Gavi, Tenuta San Pietro in Tassarolo 
Az. Agr. Srl – Tassarolo, Valditerra Laura – Novi Ligure, Villa Pallavicini – 
Serravalle Scrivia. 
Ciascun locale ha una propria proposta per migliorare il consumo e la conoscenza 
del Gavi sul territorio di produzione, anche coinvolgendo altre attività commerciali 
o promuovendo insieme al Gavi gli altri prodotti locali. Le iniziative sono diverse, 
secondo il tipo di locale. 
C’è il Gavi Time, il momento dell’aperitivo dove si propone esclusivamente il Gavi 
docg in degustazione e ci sono vari modi di proporlo: all’Antica Trattoria del Canto 
di Bosio tutti i giorni dal 1° giugno dalle 18.30 alle 20.00; al Bar Haiti di Novi 
Ligure il venerdì e il sabato, dove si sta pensando anche ad un Aperitivo a base 
Gavi, al Petit Cafè di Novi Ligure tutti i mercoledì di giugno, luglio e agosto, al Bar 
in Piazzetta sarà Gavi Time tutti i venerdì di luglio, dalle ore 19 con musica, 
stuzzichini, salame e focaccia novese.  
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C’è l’offerta del bicchiere di Gavi docg ai propri clienti all’inizio del pasto: 
una forma di benvenuto che sarà particolarmente apprezzata da coloro che 
frequenteranno dal prossimo 1° giugno la Locanda San Martino di Pasturana, la 
Locanda dei Narcisi di Pozzolo F.ro e la Locanda dell’Olmo di Bosco Marengo che va 
oltre: qui il Gavi viene servito anche a bicchiere per dare più possibilità di 
degustazione all’interno di un pasto e la bottiglia di Gavi non finita a tavola viene 
ritappata e consegnata al cliente per il consumo a casa (il cosiddetto buta stupa). 
Anche a Il Banco di Novi Ligure ci sono più opportunità per consumare il Gavi 
docg: da sempre qui il Gavi si serve come prima proposta e a bicchiere, dal 1° 
giugno chi chiederà la bottiglia di Gavi beneficerà di uno sconto sull’acquisto 
(10%); inoltre si potrà finire la cena con una nuova proposta, i “Piemontesini” 
biscottini da “pucciare” nel Gavi docg. Alla Cascina degli Ulivi una volta al mese c’è 
una cena con menù al Gavi. 
 
E ancora due proposte assolutamente da prendere ad esempio: 
il Ristorante della Pace di San Cristoforo già da qualche settimana ha avviato il  
coinvolgimento di negozi di abbigliamento, scarpe, casalinghi, 
gastronomie di Novi Ligure, Gavi, Alessandria: ai clienti di questi viene 
consegnato un buono per due persone per una degustazione di Gavi docg nel 
ristorante di San Cristoforo. Così si moltiplica l’effetto di conoscenza e promozione 
di un territorio attraverso il suo vino. Il Girasole di Gavi introdurrà “La Carta dei 
Gavi docg”, quindi non un semplice inserimento del Gavi docg nella carta vini ma 
una carta a sé; 
Al progetto partecipa anche un B&B, il Boschetto di  Serravalle Scrivia che accoglie 
i propri ospiti con un calice di benvenuto rigorosamente di Gavi docg e consiglia 
gli stessi per la visita alle cantine aperte della zona.  
Con il progetto GAVI TOP WINE nelle Dolci Terre di Novi ci saranno aziende 
vitivinicole aperte sempre o a rotazione nei weekend per offrire la più 
ampliata possibilità di visita. Ecco le cantine aperte: Piercarlo Bergaglio a 
Capriata d’Orba, sempre aperta con preavviso gradito (giornata precedente);a 
Gavi: Cantina Produttori del Gavi, sempre aperta, Castellari Bergaglio a Rovereto 
di Gavi sempre aperto dal lunedì al venerdì e la seconda domenica del mese, 
Giordano Lombardo di Alice di Gavi aperto sempre dal lunedì al sabato mattina e la 
domenica su prenotazione, La Chiara sempre aperta,  La Giustiniana sempre 
aperta in settimana e la terza domenica del mese (escluso agosto), mentre per le 
altre domeniche è sufficiente un preavviso di qualche ora ( cell. 346 8297610 opp. 
Cell. 348 3282565), Picollo Ernesto sempre aperta (gradito il preavviso); a 
Serravalle Scriva Villa Pallavicini di Monterondo di Gavi sempre aperta (gradito il 
preavviso); a Tassarolo: Spinola Andrea aperto in settimana e la seconda 
domenica del mese, la Tenuta San Pietro sempre, dal lunedì al venerdì e la prima 
domenica del mese. 
 
Tutti i ristoranti aderenti al progetto nel mese di ottobre proporranno una cena 
con menù interamente al Gavi. Queste le date già stabilite: 
Antica Trattoria del canto  di Bosio: 13 e 27 ottobre 
Il Girasole – Gavi – 23 ottobre 
Agriturismo Cascina degli Ulivi di  Novi Ligure – 24 ottobre 
Locanda San Martino di  Pasturana – tutti i giovedì  
La locanda dei narcisi di  Pozzolo F.ro – 16 ottobre 
Ristorante della pace di S. Cristoforo  - tutti i venerdì  
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“I primi obiettivi sono stati raggiunti: coinvolgere nella promozione produttori ed 
esercenti del commercio, creando occasioni per migliorare il posizionamento del 
Gavi nel suo luogo di origine e attirare l’attenzione della stampa nazionale e 
specializzata. Siamo certi che da questo primo inizio scaturiranno nuove idee e 
nuovi progetti per diffondere quella cultura del Gavi docg e delle produzioni di 
territorio che rappresenta quella leva insostituibile al decollo di una speciale forma 
di turismo, enogastronomia che nel Distretto Novese ha tutti i requisiti per essere 
vincente” affermano i promotori di Gavi Top Wine nelle Dolci Terre di Novi. 
 

  
 
dal Palazzo Comunale, 25 Maggio 2009 
 
 
          L’Ufficio Stampa 
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