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Dolci Terre di Novi  
Rassegna delle produzioni dolciarie vitivinicole e gastronomiche 

 

Novi Ligure per il settimo anno consecutivo si appresta a diventare la 
capitale dell’enogastronomia dei prodotti agroalimentari tradizionali del basso 
Piemonte, con i suoi “GIOIELLI GASTRONOMICI LOCALI” che verranno esposti e 
degustati alla Rassegna DOLCI TERRE DI NOVI organizzata dall’Amministrazione 
Comunale e che si articolerà  dal 25 novembre al 24 dicembre. La parte 
espositiva sarà aperta ai visitatori dal 5 al 9 dicembre nel nuovo CENTRO 
FIERISTICO di Viale Dei Campionissimi. 

 
L’ormai famosa Focaccia Novese sarà abbinata, com’è tradizione, all’ancora 

più famoso grande vino bianco del Piemonte: il GAVI Docg; ma si potranno anche 
gustare, abbinati ad altri prodotti, il Dolcetto di Ovada Doc e il Brachetto di Acqui 
Docg. Saranno poi di scena i prodotti delle Valli Borbera e Spinti, tra i quali 
ricordiamo le tipiche fagiolane e il Timorasso, un vitigno che stava scomparendo 
e del quale è stata ripresa la produzione in questi anni. 

 

Una giornata sarà dedicata ai dolci artigianali ed industriali della zona. 
Inutile sottolineare che Novi ha una grande tradizione, risalente a metà 
dell’Ottocento, nella produzione di cioccolato, torrone e caramelle nel settore 
industriale, così come della pasticceria dove spiccano prodotti come il bacio di 
dama, i canestrelli al Gavi, i pasticcini in generale e, non per ultimo, quello della 
gelateria artigianale. 

 
Tra gli ospiti espositori anche  la Val Lemme con i suoi vini e piatti tipici, tra 

le specialità ricordiamo la patata quarantina, prodotto anche questo che era in via 
di estinzione e recentemente riproposto dagli agricoltori della Valle. Scenderanno 
in campo anche i “Maestri della Farinata di Novi” un piatto saporito a base di 
farina di ceci. Verranno poi proposti il miele della zona, gli agnolotti, i ravioli ed i 
corzetti al Gavi e molte altre specialità tra le quali i Ceci di Merella. 
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Slow Food proporrà anche quest’anno l’enoteca del Gavi e i Laboratori del 

Gusto, curerà altresì l’allestimento di una grappoteca che comprenderà anche 
grappe, distillati  ed infusi del Piemonte e della Liguria che verranno  proposti in 
abbinamento con il cioccolato novese. Come consuetudine sono  previsti tour 
gastronomici in collaborazione con i ristoratori del Novese. 

 
Saranno riproposti i percorsi delle Dolci Terre: 

Percorso del Gavi; Percorso dei Dolci e del Gelato; Percorso della Focaccia 
Novese; Percorso della Pasta Novese; Percorso del Ristoro (Ristorazione); 
Percorso della Farinata Novese. 
 

Si tratta di sei itinerari del gusto tracciati ed illustrati che consentiranno al 
visitatore di raggiungere tutti gli operatori del settore enogastronimico novese. 
Gli appuntamenti golosi  saranno affiancati da manifestazioni culturali (mostre, 
convegni, spettacoli), alla riscoperta degli antichi sapori in una zona che presenta 
caratteristiche ambientali, storiche e culturali tutte da vedere (i Palazzi dipinti, 
l’antica città romana di Libarna, il forte di Gavi, le colline con le Ville nobiliari). 

 
Infotel: Comune di Novi Ligure - Assessorato al Turismo tel. 0143-7721 

 
email:  

turismo@comune.noviligure.al.it  
urp@comune.noviligure.al.it  

commercio@comune.noviligure.al.it  
 

IAT tel. 0143-72585 
 

Per informazioni turistiche, storiche e culturali sulla zona: 
http://www.comune.noviligure.al.it  

 

 

 

 

dal Palazzo Comunale, 27 settembre 2002 
 
 
          L’Ufficio Stampa

     

 

 

           

 

 

 

 


