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SERVIZI INTEGRATI AREA FIORENTINA

MENU AUTUNNO |NVERNO Comune di Borgo San Lorenzo
Nidi d’infanzia

lun mar mer gio ven

18 19 20 21 22

Pasta ai Minestrina |Risotto alla Pasta al Pasta al
broccoli in brodo | zucca parmigiano | pomodoro
Pasta biologica difiliera | pasta biologica di Riso bio italiano Scotti, Pasta biologica di filiera Pasta biologica di filiera
toscana essiccata a filiera toscana pomodori pelati biologici di toscana essiccata a basse toscana essiccata a basse
basse temperature del | assiccata a basse Rosso Gargano, zucca fresca | temperature del pastificio | temperature del pastificio
pf"St'f'c'o Palanc.in.dl | temperature del della Societa Agricola Olivart | Palandri di Pistoia, burro Palandri q' P|stc?|a( .
Pistoia, brOCCO|I.bIF)|OgICI pastificio Palandri di di Bagno a Ripoli, prezzemolo | dell’Az. Montanari e Gruzza, p9m0d0r| pelati biologici
dell’Az. A%“- TF’U d! Pistoia, patate fresche | e salvia freschi biologici parmigiano reggiano DOP, di Rosso Gargano
B.agno.a Ripoli, farina biologiche dell’Az. latte della Mukki di Firenze,
blc.)loglca dell’Az. Agr. Agr. Toti di Bagno a farina biologica di Spighe U ova
Spighe Toscane di Bagno Ripoli, pomodori Sq uacq uerone . e

T , Toscane di Bagno a Ripoli
a Ripoli, burro dell’Az. pelati biologici di

. Squacquerone DOP del St ra pa Zzate

Montanari e Gruzza, Rosso Gargano S :
latte biologico della caseificio Pascoli POI pette d| Uova biologiche di

Mukki di Firenze, “OvoBettini” in provincia

prezzemolo biologico Calamarl e Erbette Saltate CECI con Salsa di Pisa, parmigiano

reggiano DOP, Latte della
patate

Mukki di Firenze,
Bocconc”‘“ Patate fresche al pomOdorO parmigiano reggiano DOP,
biologiche dell’Az.

Pomodori pelati biologici di | burro dell’Az. Montanari e

NOVEMBRE

dl pOI IO aI Agr. Toti di Bagno a R,OSSO .Gérgano, Ceci Gruzza
f Ripoli, pomodori ZIOI.Ogllc' Sella (I:I9op.d‘
L o gricola Raspollino di .
orno pelati biologici di Grosseto, parmigiano Ca rOte ﬁ|0
zPelzzét'”(c’i_d' polclio _ Rosso GarlganFJ,I ‘ reggiano DOP, Latte della
io gglco |Am.a ori, prezzemolo biologico, Mukki, pane biologico, uovo
salvia e rosmarino calamaro Zona FAO 41

biologico, pangrattato de La
Bottega di Castino di
Agliana, patate fresche

inlini biologiche dell’Az. Agr. Toti
FagIOI Ini di Bagno a Ripoli
all’olio

freschi biologici

Insalata

L’olio & extra vergine di oliva biologico del territorio, la frutta € di stagione prevalentemente biologica, il parmigiano € parmigiano reggiano DOP, il pane fresco ¢ a
kmo e con farina di grani antichi.

Sei curioso di sapere come é fatta una nostra ricetta? Guarda sul nostro sito www.siafcare.it, oppure scrivici!

menu validato dall’Azienda Sanitaria di Firenze prot. 3943740 del 4/8/22



